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Amando Pérez Bodriguez
Yara CHAMPION

program

Perfil de taza

Nombre del productor: Amando Pérez Rodriguez

Variedad de arabiga:

Garnica

2022 - 2023
Lavado
Zarandas

7.95 CHOCOLATE, CARAMELO, MIEL

CHOCOLATE, CARAMELO,

8.10 TORONJA, CARDAMOMO

VAINILLA, TORONJA,

8.05 AVELLANA, NARANJA
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Clasificacion del puntaje segin la SCA (Specialty Coffee Association)

Ubicacion: Totutla, Puebla Fecha de cosecha:
Finca: Chepita Tipo de proceso:
Altura: 1,300 m.s.n.m. Sistema de secado:
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