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Perfil de taza

Nombre del productor: Alejandro Gonzalez Flores Variedad de arabiga: Geisha
Ubicacion: Nueva Delhi, Atoyac de Alvarez, Guerrero  Fecha de cosecha: 5 de febrero de 2023
Finca: Santa Maria |l Tipo de proceso: Natural
Altura: 1,100 m.s.n.m Sistema de secado: En patio de concreto
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